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Table 1. Summary of method comparison study (ACplus 35°C, 48h method)
Mean diff.  9°% Confidence

— N, R;fstfgge el N Candidate Method  Reference Method Con R Interval
Mean S, Mean S, ' ' LCL UCL
Low 5 2736 0233 2453 0124 0.283 0.136  0.430
Rawground  USDAFSIS iy 5 4688 0148 4528  0.187 0.160 0.038  0.282
pork MLG 3.02 :
Raw meat and High 5 6544 0104 6365  0.133 0.179 0086 0271
ooultry | Low 5 3103 0171 2732 0201 0.372 0222 0521
Rawchicken — USDAFSIS oy 5 4803 0045 4764 0057 0.039  -0.005 0083
breast MLG 3.02 .
High 5 6628 0033 6342 0086 0.285 0.207  0.364
Low 5 3459 0163 3891  0.100 0432 0563  -0.302
Freshparsley 0 COMA Med 5 5270 0230 5189 0236 0081  -0.215 0378
Fruit and High 5 7538 0102  7.099  0.063 0.439 0360 0517
Vegetables Low 5 3898 008l 3843 0077 0.055  -0089  0.199
_ AOACOMA
Vegetable juice i PV Med 5 5392 0098 5350 0050 0033  -0.099  0.166
High 5 6349 0098 6331  0.099 0018  -0088  0.125
Low 5 2892 0159 2908  0.206 0016 0103 0072
Cooked prawns AogAGCé.%MA Med 5 4223 0105 3965  0.144 0.258 0.041 0475
Ready to eat High 5 6677 0193 6598 0237 0078  -0.061 0218
foods Low 5 3004 0165 2909 0098 0.095  -0080  0.270
Tuna pate AOQAGE.SSMA Med 5 4328 0122 4570 0231 0242  -0553  0.068
High 5 5704 0059 5708  0.136 0003  -0143  0.136
Low 5 1761 0262 1711 0300 0050  -0.375  0.476
i Sandwiches AogAGCé.gsMA Med 5 5883 0250 5856 0146 0027  -0222 0274
e onent High 5 6513 0027 6446  0.104 0067  -0.055 0.188
comp Low 5 2236 0166 2303 0013 0067  -0259 0124
AOAC OMA
Pasta salad ion | Med 5 3961 0127 4002 0128 0041  -0116 0035
High 5 6008 0050 5976  0.104 0031  -0066 0.128
Low 5 2150 0229 2526 0135 0376 0627 -0125
Yogurt drink Csh'\;'pEtErPG Med 5 3669 0082 3402 0094 0.267 0117 0416
Dairy High 5 4042 0147 4540 0238 0498 0712  -0.285
oroducts Low 5 2414 0099 2416 0109 0002 -0203  0.198
Cream cheese CShI\:pEt(E)rPG Med 5 3886 0277 3949 0225 0063  -0249 0122
High 5 4607 0373 4754  0.058 0147  -0641  0.346

Table 2. Summary of method comparison study (ACplus 35°C, 24h method)
Mean diff.  9°% Confidence

Candidate Method  Reference Method
Category Matrix Rrif:tﬁgge Level N — Interval
Mean s, Mean s, (Can-Ret) o ucL
- © Usbakss oW 5 273 0234 2453 0.124 0.283 0134  0.431
aw-groun Med 5 4658 0190  4.528 0.187 0.130 -0.036  0.296
pork MLG 3.02 .
Raw meat and High 5 6532 0086  6.365 0.133 0.167 0094  0.239
poultry S chick UspaRgls  TOW 5 3000 0282 2732 0.201 0.278 0.104  0.451
aw chicken Med 5 4782 0054 4764 0.057 0.018 -0.039  0.074
breast MLG 3.02 .
High 5 6570 0023  6.342 0.086 0.228 0125  0.331
AOACOMA SOW 5 3440 0160 3891 0.100 -0.451 -0.583  -0.318
Fresh parsley 06693 Med 5 585 0149  5.189 0.236 0.696 0558  0.833
Eruit and ' High 5  7.211 0.064  7.099 0.063 0.111 0024  0.198
\Vegetables Low 5 3.887 0.081 3.843 0.077 0.044 -0.102 0.190
.. AOAC OMA
Vegetable juice 966.23 Med 5 5.376 0.092 5.359 0.050 0.017 -0.107 0.141
' High 5 6331 0095  6.331 0.099 -0.0004  -0.109  0.108
N MOACOMA SOW 5 2410 0214 2909 0.098 -0.499 -0.716  -0.281
cadyto €l Tuna pate Med 5 4020 0123 4570  0.231 0550  -0.852 -0.248
foods 966.23 )
High 5 4619 0055  5.708 0.136 -1.088 1238 -0.938
Multi Low 5 2024 0324  2.303 0.013 -0.279 -0.669  0.111
AOAC OMA
component Pasta salad 966.23 Med 5 3.922 0.134 4.002 0.128 -0.080 -0.129 -0.030
foods ' High 5 5978  0.049  5.976 0.104 0.002 -0.081  0.085
o svepp | TOW 5 2150 0229 2526 0.135 -0.376 -0.627  -0.125
airy Yogurt drink Med 5 3389 0047 3402  0.094 .0.013 0115  0.089
products Chapter 6 :
High 5 4042 0147 4540 0.238 -0.498 0712  -0.284



